
   Les plats sont élaborés avec des produits issus de l'agriculture raisonnée ou biologique ainsi que des viandes et volailles Françaises et préparés sur place par notre cuisinière

place par notre cuisinière -                                             Le menu du vendredi est végétarien

Menus de Mai 2025
05/05 au 09/05/2025 12/05 au 16/05/2025 19/05 au 23/05/2025 26/05 au 30/05/2025

Salade verte (bio) Radis (bio) Tomates mimosa Salade fraicheur (bio)

Couscous au poulet Spaghetti bolognaise Filet de poulet à la crème Pennes gratinées aux cubes de

Lundi Semoule (bio) Carottes vichy (bio) Jambon

Vache qui rit Fruits Fraises Fruit

Potage Macedoine de légumes Concombre à la crème (bio) Tempura de légumes

Filésime de colin pané cuit Saucisses fumées Steak haché Brochettes de dinde

Mardi Epinards à la crème 'bio) Aux lentilles (bio) Frites Riz aux légumes (bio)

Brownie Compote de pomme  (bio) Coupe liégeoise

Salade de carottes râpées (bio) Salade verte (bio)

08-mai Duos de courgettes - pommes de Roti de porc JEUDI ASCENSION

Terre rôties - Nuggets aux légumes (bio)

Cannelés Fromage

Min tresses aux 4 fromages Celeri rémoulade (bio)

Sortie Scolaire Taboulé au thon, poivrons, tomates Tortelloni crème aux poivrons PONT ASCENSION

Yaourt nature (bio) Flan patissier

Jeudi 

Vendredi 


